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L'intervista |l Dr. Alessandro Scolari racconta studi, mwcmﬁﬁmgm e professione a Mondo Padano

La qualita,

alla fine, paga sempre

1l veterinario garantisce la salubrita degli alimenti e la salute degli animali

o di Emilio Croci o

lessandro Scolari € un
medico veterinario di
grande esperienza:
«Dopo gli studi, ho ini-

ziato a lavorare in una
azienda avicola di Cremona
completamente integrata nel
settore, nel senso che compren-
deva allevamento, produzione,

. incubatori e mangimifici. Ci so-

no stato per 10 anni. E questa a-
zienda, che ha sempre privile-
giato la qualita, & ancora pre-
sente sul mercato. E un segnale
importante per tutto il territo-
rio».

Dottor Scolari, quali sono sta-
te le tappe successive del suo
percorso?

Sono poi entrato all’Asl di Cre-
mona, nel settore veterinario,
dove ho ricoperto diverse fun-
zioni, iniziando a seguire alcuni
Comuni per poi diventare re-
sponsabile della sanita animale
dell'intero distretto di Cremo-
na. Dopo 25 anni ho dato le di-
missioni-e sono diventato re-
sponsabile di un laboratorio, af-
fiancando I'attivita libero pro-
fessionale.

Di che cosa si occupa in que-
sto momento?

Di attivita di supporto di azien-
de del settore avicolo. E di con-
trollo di qualita degli alimenti.

Proviamo a fotografare il ter-
ritorio cremonese in rappor-
to agli allevamenti avicoli.

E un settore importante, in ge-
nerale tutta la zootecnia in pro-
vincia ha un peso nel panorama
italiano, ancora oggi nonostan-
te la crisi. La produzione avico-
la, pur inferiore rispetto al ve-
neto o alla provincia bresciana,
é di gran lunga superiore alla
media nazionale. Parliamo di u-
na quota compresa tra il tre ed
il quattro percento rispetto al-
I'intero dato italiano.

Quali sono le zone a piu alta
densita?

La parte che nobmnm con bre-
sciano e mantovano ed una por-
zione nel cremasce.

Per quale motivo si registra-
no numeri cosi alti?

Il nostro modello di medio-pic-
cola azienda, negli anni sessan-
ta e settanta, ha portato diversi
agricoltori a differenziare la
propria attivita. E per questo
motivo che si sono sviluppati gli
allevamenti. Laccorpamento e
la crisi dell’agricoltura, negli ul-
timi anni, hanno portato anche
aziende di grandi dimensioni
ad investire in questo settore,
costruendo capannoni.

Parliamo di piccola produzio-
ne rapportata alla produzio-
ne industriale, messa sotto la
lente di ingrandimento da al-
cuni media negli ultimi mesi.
Per l'informazione che ha il
consumatore medio italiano,

la tendenza ¢ quella di at-

taccare l'agricoltura in-
tensiva, in modo non cor-
retto. Avendo lavorato
nell’Asl e seguito tutti i
settori produttivi, pos-
so dire che ognuno di
questi ha punti di for- %
za e debolezza. Se si
applicano corretta-
mente le leggi, tutti
sono in grado di
produrre un ali-
mento con carat- /&
teristiche di prez- 'S
zo e qualita ido-
neo per essere
consumato. Non &
vero che ne- __
ghi alleva-
menti
inten-

sivi

I'ani-

In provincia sono 315 gli iscritti

Alla fine del 2015 risultavano iscritti al-
I'ordine dei medici veterinari della pro-
vincia di Cremona 315 persone, 231 di
sesso maschine e 84 di sesso femminile.
Gli uomini, dungue, rappresentano anco-
ra oggi la maggioranza. Il gruppo pill nu-
meroso & rappresentato dai veterinari
con eta compresa frai51 ei60anni (113

iscritti). Segue il gruppo con un’eta com-
presa fra i 41 e i 50 anni (65), prima dei
medici veterinari di eta compresa frai 31
e i 40 anni. Fra i 61 e i 70 anni troviamo
ben 42 veterinari. Sono 36 gii iscritti con
un’eta compresa fra i 20 e i 30 anni. Fra
i71 e gli 80 anni froviamo 3 iscritti e oltre
gii 81 anni ben 6 iscritti.

male & sempre maltrattato e
non & vero, per esempio, che
negli allevamenti biologici 'ani-
male stia sempre bene. Occorre
avere equilibrio ed una visione
a trecentosessanta gradi di tutti
i settori. Fermo restando che, in
generale, occorre rispettare re-
gole e leggi.

_ Siamo partiti dal
mondo del lavoro.
Torniamoci. Quali
sono i pro e i con-
tri della facolta di
medicina veteri-
naria?

Gli atenei sono trop-
pi, cosi come gli stu-
denti, nonostante il

numero chiuso.
_ Troppi rag-
R giungo-

R no il
& mer-
. cato
an) mﬂ.

base a quelle che sono le richie-
ste del mercato stesso in rap-
porto alle nuove assunzioni. E-
siste uno scostamento tra do-
‘manda ed offerta. All'interno di
questo panorama che sembra
poco incoraggiante, la situazio-
ne non & cosi negativa e le pos-
sibilita esistono.

In che ambito?

Lo Stato non assorbe come in
passato, ma, anche se meno,
continua ad assumere. Il settore
degli animali da compagnia &
parecchio inflazionato, ma offre
lavoro a tantissimi veterinari.
La zootecnica & in crisi ma il la-
voro, alla lunga, si trova. Occor-
re avere pazienza ed aver pas-
sione per il proprio lavoro, che
offre problematiche di sicuro
interesse ed enorme importan-
za per la comunita. E parlo an-
che del controllo di qualita de-
gli alimenti.

Il made in Italy in questo sen-
so & ancora ai vertici mondia-
li?

Assolutamente si. In generale in
Europa i controlli sono elevatis-
simi se confrontati al passato.
Le leggi sul pacchetto igiene
hanno rivoluzionato il settore.
Il consumatore deve sentirsi
pii1 tutelato rispetto a prima. La
qualita alimentare, soprattutto
in Italia, si tocca con mano. Im-
portiamo pill genetica rispetto
al passato, alcuni Paesi ci hanno
superato, ma rimaniamo i
numeri uno quando pro-
duciamo I'alimento. Tan-
to & vero che continuia-
mo ad esportare all’e-
stero, chiave di volta
nella sopravvivenza
della nostra industria agro-ali-
mentare.

Torniamo al veterinario.
‘Quando si definisce bravo
professionalmente?

Per chi inizia & fondamentale
I'impegno, perché spesso non e-
sistono orari nella professione.
E la voglia di studiare ed aggior-
narsi continuamente, anche a
costo di prendere ferie per se-
guire seminari e corsi di forma-

ORIGINE OBBLIGATORIA PER LATTE E FORMAGGI

L'Italia _Emmm alla coam dell’Ue

Zione.

EQUILIBRIO
Sia gli
allevamenti
intensivi

che quelli bio
hanno dei
punti di forza

Qualche Paese
ci ha superato
nella genetica
ma per la
produzione
siamo ai vertici

Per chifa
questo .
mestiere che
Spesso non ha
orari necessaria
la passione

Origine obbligatoria in etichetta per
latte e formaggi in Italia. Lo schema di
decreto & stato inviato per la prima ve-
rifica a Bruxelles. Il sistema previsto
dal provvedimento ¢ finalizzato ad in-
dicare con chiarezza al consumatore la
provenienza delle materie prime di
molti prodotti come latte, burro, yo-
gurt, mozzarella, formaggi e latticini.
Le novita - Il decreto in particolare pre-
vede che il latte o i suoi derivati do-
vranno avere obbligatoriamente indi-
cata l'origine della materia prima in e-
tichetta con le seguenti diciture: a)
“Paese di mungitura: nome del paese
nel quale & stato munto il latte”; b)
“Paese di confezionamento: nome del
paese in cui il prodotto & stato confe-
zionato” c) “Paese di trasformazione:
nome del paese nel quale é stato tra-
sformato il latte”. Qualora il latte o il
latte utilizzato come ingrediente nei
prodotti lattiero-caseari, sia stato
munto, confezionato e trasformato,
nello stesso paese, l'indicazione di ori-
gine pud essere assolta con 'utilizzo di

una sola dicitura: ad esempio “ORIGI-
NE DEL LATTE: ITALIA". In ogni caso
sara obbligatorio indicare espressa-
mente il paese di mungitura del latte.
Se le fasi di confezionamento e trasfor-
mazione avvengono nel territorio di
piti paesi, diversi dall'ltalia, possono
essere utilizzate, a seconda della pro-
venienza, le seguenti diciture: Paesi
UE, Paesi NON UE, Paesi UE E NON UE.
Sono esclusi solo i prodotti Dop e Igp
che hanno gia disciplinari relativi an-
che all'origine e il latte fresco gia trac-
ciato. «Siamo davanti a un passo stori-

co - ha dichiarato il Ministro Maurizio
Martina - che pud aiutare tutto il siste-
ma lattiero caseario italiano. Parliamo
di un settore che nel suo complesso va-
le pit1 di 20 miliardi di euro e che vo-
gliamo dotare di ancora pill strumenti
per competere. Ci sono analisi che di-
mostrano la propensione dei consu-
matori anche a pagare di piir per un
prodotto che sia d’origine italiana trac-
ciata. Con questo decreto sara possibi-
le sfruttare questi spazi, perché final-
mente i consumatori potranno essere
pienamente informati. Lindicazione
chiara ed evidente dell'origine della
materia prima é un elemento cruciale
per valorizzare il lavoro di piii di 34mi-
la allevatori che rappresentano il cuo-
re pulsante di questo settore. Il nostro
impegno per salvaguardare il loro red-
dito & quotidiano e spingiamo perché
ci sia un ulteriore rafforzamento dei
rapporti di filiera nel nostro Paese. La-
voriamo ancora a Bruxelles perché
questa sperimentazione apra la strada
ad un passo europeo ancora pitl forte».

Con z»ua:n_u della FNOVI tenutisi a Bari lo scorso aprile,
.—EEFB@ nwuumnﬁguo 53:5 ad un progetto che,

to degli Ordini p: , si prefigge di indivi-
gug_gﬁgﬁﬂ&nﬂcﬂgo (o che sarebbero
interessati a farlo) delle filiere alimentari dei pilt antichi prodotti

- tradizionali di origine animale ancora in produzione in Italia.



