
	

	

vi invitano al convegno 
 

“L’ALLEVAMENTO BIOLOGICO MIGLIORA  
L’IMPATTO AMBIENTALE?” 

	
Venerdì 3 NOVEMBRE 2017 

Castello Bolognini, Sant’Angelo Lodigiano (LO)  
h: 9.00 -16.30 

 
L'impatto ambientale è argomento sempre più attuale e la produzione con metodo 
biologico ha, tra i suoi principi ispiratori, la salvaguardia del suolo e il miglioramento 
della fertilità attraverso tecniche colturali e gestionali.  Nel corso del convegno verranno 
affrontate e approfondite queste tematiche alla luce degli ultimi risultati della ricerca. 
	
I Quaderni ZooBioDi 
Al convegno verranno presentati i risultati finali del progetto VaLatteBio (Itinerari 
tecnici e valutazione della fattibilità per la conversione di allevamenti di bovini da latte) 
finanziato dal MiPAAF (2015-2017). Il CREA divulgherà inoltre i risultati del progetto 
attraverso la stampa di un numero de I Quaderni ZooBioDi. 
Le relazioni presentate al convegno verranno pubblicate su un numero dedicato de I 
Quaderni ZooBioDi, scaricabile gratuitamente dal sito ZooBioDi (www.zoobiodi.it ). 
 
Invio dei lavori  
I lavori dovranno essere inviati alla Segreteria Scientifica ZooBioDi entro il 12/07, 
all’indirizzo di posta elettronica segreteria@zoobiodi.it, specificando nell’oggetto della 
mail “Convegno ZooBioDi_Cognome primo Autore”.   
 
Premio di laurea – Quarta edizione 
ZooBioDi, istituisce, per l’anno 2017, la quarta edizione del premio di 500,00 € da 
assegnare a un giovane laureato che abbia portato un contributo alla ricerca nel settore 
della zootecnia biologica e biodinamica. 
 
Iscrizione al convegno 
L’iscrizione al convegno è gratuita entro il 30/09/2017, inviando inviando una mail a 
segreteria@zoobiodi.it indicando nell’oggetto “iscrizione convegno ZooBioDi” e 
indicando Nome e Cognome. 
 
Sul sito ww.zoobiodi.it le modalità di iscrizione, di invio delle relazioni e del premio 
di laurea. 
 
	

La diffusione dell'evento si realizzerà anche mediante la collaborazione nata 
tra ZooBioDi e RDF Communication Agenzia di Eventi e 
Comunicazione che con il progetto Sapere. Il Sapore del Sapere da 
anni è coinvolta nella formazione e divulgazione delle conoscenze nell’ambito 
di Salute, Alimentazione e Benessere.	

 


